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13
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20



[Семестр проведения комплексного вида контроля] Наименование 

дисциплины/МДК















  ОГСЭ.01

  ОГСЭ.02

  ОГСЭ.03

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ПП.02.01

  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  МДК.05.01

  УП.05.01

  ПП.05.01

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ОГСЭ.04

  ОГСЭ.01

  ОГСЭ.02

  ОГСЭ.03

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

Индекс

ОК-1

ОК-2



  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ПП.02.01

  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  МДК.05.01

  УП.05.01

  ПП.05.01

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ОГСЭ.04

  ОГСЭ.01

  ОГСЭ.02

  ОГСЭ.03

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ПП.02.01

  МДК.03.01

  УП.03.01

ОК-3



  ПП.03.01

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  МДК.05.01

  УП.05.01

  ПП.05.01

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ОГСЭ.01

  ОГСЭ.02

  ОГСЭ.03

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ПП.02.01

  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  МДК.05.01

  УП.05.01

  ПП.05.01

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ОГСЭ.01

  ОГСЭ.02

ОК-4

ОК-5



  ОГСЭ.03

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ПП.02.01

  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  МДК.05.01

  УП.05.01

  ПП.05.01

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ОГСЭ.04

  ОГСЭ.01

  ОГСЭ.02

  ОГСЭ.03

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

ОК-6



  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ПП.02.01

  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  МДК.05.01

  УП.05.01

  ПП.05.01

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ОГСЭ.01

  ОГСЭ.02

  ОГСЭ.03

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ПП.02.01

  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  МДК.05.01

  УП.05.01

ОК-7



  ПП.05.01

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ОГСЭ.01

  ОГСЭ.02

  ОГСЭ.03

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ПП.02.01

  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  МДК.05.01

  УП.05.01

  ПП.05.01

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ОГСЭ.01

  ОГСЭ.02

  ОГСЭ.03

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

ОК-8

ОК-9



  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ПП.02.01

  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  МДК.05.01

  УП.05.01

  ПП.05.01

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

ПК 1.1

ПК 1.2



  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.01.01

  УП.01.01

  ПП.01.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ПП.02.01

  ЕН.01

ПК 1.3

ПК 2.1

ПК 2.2



  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ПП.02.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.02.01

  УП.02.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

ПК 2.3

ПК 3.1



  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

ПК 3.2

ПК 3.3

ПК 3.4



  МДК.03.01

  УП.03.01

  ПП.03.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

ПК 4.1

ПК 4.2

ПК 4.3



  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.04.01

  УП.04.01

  ПП.04.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.05.01

  УП.05.01

  ПП.05.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ЕН.03

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

ПК 4.4

ПК 5.1

ПК 5.2



  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.05.01

  УП.05.01

  ПП.05.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

ПК 6.1

ПК 6.2

ПК 6.3



  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

  ЕН.01

  ЕН.02

  ОП.09

  ОП.01

  ОП.02

  ОП.03

  ОП.04

  ОП.05

  ОП.06

  ОП.07

  ОП.08

  МДК.06.01

  УП.06.01

  ПП.06.01

ПК 6.5

ПК 6.4



Содержание

Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес.

Основы философии

История

Иностранный язык

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы и способы выполнения профессиональных 

задач, оценивать их эффективность и качество.

Физическая культура

Основы философии

История

Иностранный язык

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь



Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести за них ответственность.

Физическая культура

Основы философии

История

Иностранный язык

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика



Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для эффективного выполнения 

профессиональных задач, профессионального и личностного развития.

Основы философии

История

Иностранный язык

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности.

Основы философии

История



Иностранный язык

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, потребителями.

Физическая культура

Основы философии

История

Иностранный язык

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда



Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Брать на себя ответственность за работу членов команды (подчиненных), результат выполнения заданий.

Основы философии

История

Иностранный язык

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов

Учебная практика



Производственная практика (по профилю специальности)

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного развития, заниматься самообразованием, 

осознанно планировать повышение квалификации.

Основы философии

История

Иностранный язык

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Ориентироваться в условиях частой смены технологий в профессиональной деятельности.

Основы философии

История

Иностранный язык

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве



Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать подготовку мяса и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать подготовку рыбы и приготовление полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности



Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать подготовку домашней птицы для приготовления сложной кулинарной продукции.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать и проводить приготовление канапе, легких и сложных холодных закусок.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать и проводить приготовление сложных холодных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной 

(домашней) птицы.

Математика



Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать и проводить приготовление сложных холодных соусов.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции

Учебная практика

Организовывать и проводить приготовление сложных супов.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)



Организовывать и проводить приготовление сложных горячих соусов.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из овощей, грибов и сыра.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) 

птицы.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда



Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать и проводить приготовление сдобных хлебобулочных изделий и праздничного хлеба.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать и проводить приготовление сложных мучных кондитерских изделий и праздничных тортов.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать и проводить приготовление мелкоштучных кондитерских изделий.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация



Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать и проводить приготовление сложных отделочных полуфабрикатов, использовать их в 

оформлении.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать и проводить приготовление сложных холодных десертов.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать и проводить приготовление сложных горячих десертов.

Математика

Экологические основы природопользования

Химия

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания



Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Участвовать в планировании основных показателей производства.

Математика

Экологические основы природопользования

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Планировать выполнение работ исполнителями.

Математика

Экологические основы природопользования

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Организовывать работу трудового коллектива.

Математика

Экологические основы природопользования

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания



Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ исполнителями.

Математика

Экологические основы природопользования

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)

Вести утвержденную учетно-отчетную документацию.

Математика

Экологические основы природопользования

Безопасность жизнедеятельности

Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве

Физиология питания

Организация хранения и контроль запасов и сырь

Информационные технологии в профессиональной деятельности

Метрология и стандартизация

Правовые основы профессиональной деятельности

Основы экономики, менеджмента и маркетинга

Охрана труда

Управление структурным подразделением организации

Учебная практика

Производственная практика (по профилю специальности)



ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-2 ОК-3 ОК-6

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

НО Начальное общее образование

ОО Основное общее образование

БД Базовые дисциплины

БД.01 Русский язык

БД.02 Литература

БД.03 Иностранный язык

БД.04 История

БД.05 Обществознание (включая экономику и право)

БД.06 Химия

БД.07 Биология

БД.08 Физическая культура

БД.09 Основы безопасности жизнедеятельности

ПД Профильные дисциплины

ПД.01 Математика

ПД.02 Информатика и ИКТ

ПД.03 Физика

ПОО Предлагаемые ОО

ОГСЭ
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл

ОГСЭ.04 Физическая культура

ОГСЭ.01 Основы философии

ОГСЭ.02 История

ОГСЭ.03 Иностранный язык

ЕН
Математический и общий 

естественнонаучный цикл

ЕН.01 Математика

ЕН.02 Экологические основы природопользования

ЕН.03 Химия

ОП Общепрофессиональные дисциплины

ОП.09 Безопасность жизнедеятельности

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 

производстве

ОП.02 Физиология питания



ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3 ПК 3.1

ПК 5.2 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 3.4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 3.4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 3.4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 3.4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 4.4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 4.4

ОП.03 Организация хранения и контроль запасов и сырь

ОП.04
Информационные технологии в профессиональной 

деятельности

ОП.05 Метрология и стандартизация

ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности

ОП.07 Основы экономики, менеджмента и маркетинга

ОП.08 Охрана труда

ПМ Профессиональные модули

ПМ.01

Организация процесса приготовления и 

приготовление полуфабрикатов для 

сложной кулинарной продукции

МДК.01.01
Технология приготовления полуфабрикатов для 

сложной кулинарной продукции

УП.01.01 Учебная практика

ПП.01.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)

ПМ.02

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложной холодной 

кулинарной продукции

МДК.02.01
Технология приготовления сложной холодной 

кулинарной продукции

УП.02.01 Учебная практика

ПП.02.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)

ПМ.03

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложной горячей 

кулинарной продукции

МДК.03.01
Технология приготовления сложной горячей 

кулинарной продукции

УП.03.01 Учебная практика

ПП.03.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)

ПМ.04

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложных хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

МДК.04.01
Технология приготовления сложных хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий



ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 4.4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 4.4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-1 ОК-2 ОК-3 ОК-4

ПК 6.4 ПК 6.5

УП.04.01 Учебная практика

ПП.04.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)

ПМ.05

Организация процесса приготовления и 

приготовление сложных холодных и 

горячих десертов

МДК.05.01
Технология приготовления сложных холодных и 

горячих десертов

УП.05.01 Учебная практика

ПП.05.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)

ПМ.06
Организация работы структурного 

подразделения

МДК.06.01
Управление структурным подразделением 

организации

УП.06.01 Учебная практика

ПП.06.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)

ПП.07.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)

ПМ.07

Выполнение работ по одной или 

нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих 11176 Бармен

МДК.07.01

Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих 11176 

Бармен

УП.07.01 Учебная практика



ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1



ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ПК 3.2 ПК 3.3 ПК 3.4 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3 ПК 4.4 ПК 5.1

ПК 6.4 ПК 6.5

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 1.1 ПК 1.2 ПК 1.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 2.1 ПК 2.2 ПК 2.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 2.1 ПК 2.2

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 3.1 ПК 3.2 ПК 3.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 3.1 ПК 3.2 ПК 3.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 3.1 ПК 3.2 ПК 3.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 3.1 ПК 3.2 ПК 3.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3



ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 4.1 ПК 4.2 ПК 4.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 5.1 ПК 5.2

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 5.1 ПК 5.2

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 5.1 ПК 5.2

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 5.1 ПК 5.2

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3

ОК-5 ОК-6 ОК-7 ОК-8 ОК-9 ПК 6.1 ПК 6.2 ПК 6.3



Экз Зач ДифЗач КП(Р)

К.БД.01 Русский язык 2

К.БД.02 Литература 3

К.БД.03 Иностранный язык 2

К.БД.04 История 3

К.БД.05 Обществознание (включая экономику и право) 3

К.БД.06 Химия 2

К.БД.07 Биология 2

К.БД.08 Физическая культура 2

К.БД.09 Основы безопасности жизнедеятельности 2

К.ПД.01 Математика 2

К.ПД.02 Информатика и ИКТ 2

К.ПД.03 Физика 2

К.ОГСЭ.01 Основы философии 5

К.ОГСЭ.02 История 5

К.ОГСЭ.03 Иностранный язык 7

К.ОГСЭ.04 Физическая культура 7

К.ЕН.01 Математика 4

К.ЕН.02 Экологические основы природопользования 1

К.ЕН.03 Химия 3

К.ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в пищевом 

производстве
4

К.ОП.02 Физиология питания 4

К.ОП.03 Организация хранения и контроль запасов и сырь 6

К.ОП.04
Информационные технологии в профессиональной 

деятельности
2

К.ОП.05 Метрология и стандартизация 4

К.ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности 6

К.ОП.07 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 6

К.ОП.08 Охрана труда 2

К.ОП.09 Безопасность жизнедеятельности 5

ПМ.01
Организация процесса приготовления и приготовление 

полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции

К.МДК.01.01
Технология приготовления полуфабрикатов для 

сложной кулинарной продукции

К.УП.01.01 Учебная практика 3

К.ПП.01.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
4

К.ПМ.01 Экзамен квалификационный 4

ПМ.02
Организация процесса приготовления и приготовление 

сложной холодной кулинарной продукции

К.МДК.02.01
Технология приготовления сложной холодной 

кулинарной продукции

К.УП.02.01 Учебная практика 3

Индекс Дисциплины, виды работ
Семестры

План

Факт



К.ПП.02.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
4

К.ПМ.02 Экзамен квалификационный 4

ПМ.03
Организация процесса приготовления и приготовление 

сложной горячей кулинарной продукции

К.МДК.03.01
Технология приготовления сложной горячей 

кулинарной продукции

К.УП.03.01 Учебная практика 5

К.ПП.03.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
6

К.ПМ.03 Экзамен квалификационный 6

ПМ.04

Организация процесса приготовления и приготовление 

сложных хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий

К.МДК.04.01
Технология приготовления сложных хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий

К.УП.04.01 Учебная практика 5

К.ПП.04.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
6

К.ПМ.04 Экзамен квалификационный 6

ПМ.05
Организация процесса приготовления и приготовление 

сложных холодных и горячих десертов

К.МДК.05.01
Технология приготовления сложных холодных и 

горячих десертов

К.УП.05.01 Учебная практика 7

К.ПП.05.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
8

К.ПМ.05 Экзамен квалификационный 8

ПМ.06 Организация работы структурного подразделения

К.МДК.06.01 Управление структурным подразделением организации

К.УП.06.01 Учебная практика 7

К.ПП.06.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
8

К.ПМ.06 Экзамен квалификационный 8

ПМ.07

Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих 11176 

Бармен

К.МДК.07.01

Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих 11176 

Бармен

К.УП.07.01 Учебная практика

К.ПП.07.01
Производственная практика (по профилю 

специальности)
8

К.ПМ.07 Экзамен квалификационный 8

К.ППД Практика преддипломная 8

*



Другие Сем 1 Сем 2 Сем 3 Сем 4 Сем 5 Сем 6 Сем 7 Сем 8 Сем 9 Сем A Сем B Сем C

Курс 5 Курс 6
Всего

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4





Сем D Сем E Сем F Сем G Сем H Сем I Сем J Сем K Сем L Сем M

Курс 7 Курс 8 Курс 9 Курс 10 Курс 11
ЦМК





№ Наименование

Кабинеты:

1 социально-экономических дисциплин;

2 иностранного языка;

3 информационных технологий в профессиональной деятельности;

4 экологических основ природопользования;

5 технологического оборудования кулинарного и кондитерского производства;

6 безопасности жизнедеятельности и охраны труда.

Лаборатории:

1 химии;

2 метрологии и стандартизации;

3 микробиологии, санитарии и гигиены.

4 Учебный кулинарный цех.

5 Учебный кондитерский цех.

Спортивный комплекс:

1 спортивный зал;

2 открытый стадион широкого профиля с элементами полосы препятствий;

3 стрелковый тир (в любой модификации, включая электронный) или место для стрельбы.

Залы:

1 библиотека, читальный зал с выходом в сеть Интернет;

2 актовый зал.
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